
Der Brunello - Trester wird in Paganico in der 

Brennerei von Gioacchino Nannoni zum 

Grappa weiterverarbeitet. Die Destillation mit 

Dampf bei möglichst geringen Temperaturen 

erfolgt innerhalb von 48 Stunden ab letzter 

Pressung des Tresters. 
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Alkohol 42% Vol.

Farbe Weiss

Serviertemperatur 16°-18°C
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